
春分の節気のオススメ日本酒

京都府京都市伏見区今町
藤岡酒造㈱
・蒼空 美山錦 純米酒 火入れ
1800ml 3,710円／500ml 2,134円
使用米:長野県産 美山錦
精米歩合：60％
使用酵母：宮城Ａ酵母
日本酒度：－1
アルコール度数：15.7%ABV.
柔らかい甘旨味のある落ち着いた味わいは、
食中酒として最適な軽やかさがあり、
穏やかに晴れ渡った時の青空のように
ホッとした気持ちになるような綺麗で
円やかな印象。「蒼空といえば！」の
スタンダードモデルです。
冷酒からぬる燗でふんわりマイルドな
味わいをお楽しみください。

日本酒セラーHARETOKE
〒553-0002大阪市福島区鷺洲2-14-24
TEL.06-7500-5966
FAX.06-7635-7294
ＨＰ：https://haretoke.biz/
MAIL：info@haretoke.biz
通常営業時間：10:00～25:00
配達は営業時間中であればいつでも承ります！

お酒は美味しく楽しく適量を。20歳未満の方への酒類の販売・試飲の提供はしておりません。

春分春分

休業日・時間変更予定休業日・時間変更予定
☆休業日(決定分)☆

3/22(土)・3/23(日)

3/30(日)13:00open～19:00close
4/10(木)13:00open～19:00close

☆営業時間変更(決定分)☆

～突然の変更がある際はHP・SNSでお知らせします～

岩手県紫波郡紫波町宮手
㈱紫波酒造店
・紫宙GALAXY2025 純米大吟醸 生酒
1800ml 4,400円／720ml 2,310円
使用米：秋田県産 亀の尾
精米歩合：50%
使用酵母：岩手県酵母「ジョバンニの調べ」
日本酒度：－1
酸度：1.8
アルコール度数:15%ABV.
ふわっと爽やかな青バナナ系の上立香が華開き、
シルクのような優しいアタックと瑞々しく
フレッシュな味わいがジューシーに広がり、
気品のある綺麗な甘旨味がバランス良く膨らみ、
ちょこっと感じる甘酸っぱさがアクセントになり、
余韻はしゅるりと艶やかに優雅にフェードアウト。
『紫宙GALAXY』は岩手県と全国有数の米くらべ
という形式で醸してきた『紫宙シリーズ』の
番外編という位置づけで、今人気の酒米や県外で
注目されている酒米で造ってみたらどうなるだろう、
という思いから始動されました！

茨城県常陸太田市小中町
㈾井坂酒造店
・日乃出鶴 ピュア茨城 しずく 特別純米生原酒
720ml 1,650円
使用米:茨城県産 ひたち錦
精米歩合：65%
使用酵母：ひたち酵母
日本酒度：+5
アルコール度数：15.2%ABV
爽やかな香りが立ち、ピリリとフレッシュ感
満載のアタックと薄くにごりを伴ったジューシーな
甘旨味が広がり、キリッとシャープな後キレ感が
潔く、バランス良くマイルドに整った味わいの
余韻を残しながらスーッと綺麗に消えていきます。
『ピュア茨城』は地元茨城県産「ひたち錦」と
「ひたち酵母」を使い、それぞれの蔵の水と技を
用いて、純粋な茨城県産の日本酒を造ろうと、
茨城県内の蔵元が取り組まれております。

福島県南会津郡南会津町界
花泉酒造㈱
・花見ロ万 低アルコール純米吟醸 一回火入れ
1800ml 3,041円／720ml 1,673円
使用米:(麹)五百万石 (掛)夢の香 
　　　 (四段米)ヒメノモチ
精米歩合：55％
使用酵母：うつくしま夢酵母(F7-01)
アルコール度数:13%ABV.
加水はしてありますが決して水っぽくなく、
ロ万ならではのほのかな甘味のある綺麗な
味わいはそのままに、ふんわり漂う爽やかな
香りとさらさらとしたアタックで、水の様に
ゴクゴク飲み進んでしまいそうなエアリーな
軽快さと驚くべき飲みやすさがあります。
『ロ万 季節限定シリーズ』春の季節限定出荷
商品は、「お花見や大勢で楽しむ酒宴の時に、
いつまでも皆と楽しく飲めて、途中で飲み疲れ
ない様にアルコールは低めに、それでいて
飲みやすくて優しい、飲み心地の良い日本酒」
というコンセプトで造られた日本酒です。

※営業時間内で配達承ります

～休業日の配達・発送業務は行いません～

岡山県倉敷市児島田の口
十八盛酒造㈱
・裏多賀治 純米大吟醸 責め 無濾過生原酒
1800ml 3,388円
使用米:岡山県赤磐赤坂産 朝日米
精米歩合：50％
使用酵母：協会14号・7号ブレンド
日本酒度：+1
酸度：2.4
アルコール度数：15%ABV.
ふんわりと爽やかな香りがあり、フレッシュ感は
控えめのマイルドなアタックと、ギュギュッと
凝縮したようなやや濃いめの甘旨味を感じ、
複雑味のある独特の余韻がじんわりゆっくり
フェードアウトします。特約店限定商品の「多賀治 
純米大吟醸朝日 無濾過生原酒(オレンジラベル)」の
“責め”（圧搾工程の最後にしっかりプレスをかけて
押し切る事）の部分だけ詰められた特別な商品は、
詰めれる量もほんのわずかの貴重な日本酒です。
特約店限定・数量限定で販売される蔵元公式の
裏シリーズです！

春分とは昼と夜が同じ長さになる日であり、
自然を称え、生物を慈しむ日とされています。
多くの出会いや別れがあり、新生活の始まり
など変化が多いのもこの時期です。

春分とは昼と夜が同じ長さになる日であり、
自然を称え、生物を慈しむ日とされています。
多くの出会いや別れがあり、新生活の始まり
など変化が多いのもこの時期です。

（3/20～4/3頃)


